
Razvojna agencija Sora in sodelujoči partnerji 
vas v okviru projekta Žita na Loškem vabimo na 

kulinarično delavnico, 
ki bo potekala v ponedeljek, 13. 4. 2026 

od 16.00 do 19.00 na Dvorcu Visoko. 

Na delavnici, v izvedbi kuharskega mojstra, Matevža Zalokarja, boste
lahko sodelovali pri pripravi 3 - hodnega menija, ki bo vključeval različne 

žitne izdelke iz lokalnega okolja. 

Matevž Zalokar ima kot kuhar več kot desetletne izkušnje v priznanih
gostinskih obratih na območju Bohinja in Bleda. Pri kuharskem
ustvarjanju združuje kakovost, sezonsko ponudbo sestavin in

inovativnost, kar prenaša tudi v novo ustanovljeno 
znamko BohnAppetit. 

3 - hodni meni: 
predjed: hladno dimljena postrv, grahova krema, 

ajdov blin, ajdov tuile, ajdovo olje
glavna jed: goveji hrbet, polpet iz prosene 

kaše, skutni njoki s pirino moko
sladica: janeževa panakota, 

orehova granola, pečeno jabolko v pšeničnem zdrobu, stepen med

Prijave na brezplačno delavnico zbiramo na e-naslovu: 
kristina.miklavcic@ra-sora.si.

Veseli bomo, če boste vsi, ki se boste kulinarične delavnice udeležili, predhodno
posredovali recepte žitnih jedi, ki jih v vaši gostilni oziroma na turistični kmetiji

pogosto pripravljate. 
Zbrani recepti bodo osnova za kreiranje tipičnih jedi Škofjeloškega, ki sporočajo

avtentičnost lokalne kulinarične dediščine. 

 Lepo povabljeni!

VABILO NA KULINARIČNO DELAVNICO

LEADER, Lokalni razvoj, ki ga vodi skupnost
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